Knusprige Erdniisschenplitz(i

La Mise en Place:

300 g Schweinsplatzli vom Stotzen, Cayenne, 60 g Erdniisschen,
ausgehiilst gewogen, 120 g Paniermehl, 3 Eier, 4 EL Mehl, Olivenél,
Zitronenschnitze, siiss-saure Sosse

Die Vorbereitung:

Schweinsplatzli ganz diann klopfen. Mit Cayenne bestreuen. Erdnisschen
hacken und mit Paniermehl vermischen. Die Eier verquirlen. Schnitzel
zuerst im Mehl wenden, durch die Eier ziehen und in der Nisschen-
Paniermehlmischung wenden. Panade gut andrlcken.

Die Zubereitung am Herd:

In der Bratpfanne Olivendl erhitzen und die Platzli darin goldbraun braten.
Die Vollendung:

Mit Zitronenschnitzen und slss-saurer Sosse servieren.

Das passt dazu:

Ein bunter Salat vervollstandigt diese feine Mahlzeit
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