Bunte Frischkdsebdllchen
Luftig-leichte Kiigelchen

La Mise en Place:

2 Bund Schnittlauch, 2 EL eingelegte rote Pfefferkérner, 50 g Mohn,
75 g gemahlene Haselniisse, 600 g Frischkase, 0,5 dl Milch, Pfeffer-
miihle

Die Vorbereitung:

Schnittlauch in feine Rdéllchen schneiden und in einen Teller geben. Rote
Pfefferkdrner grob zerstossen, mit dem Mohn mischen, ebenfalls auf einen
Teller geben. Im dritten Teller Haselnlsse bereit stellen.

Frischkdse mit Milch glatt rihren und mit Pfeffer wirzen.

Frischkase mit dem Kugelausstecher zu Ballchen formen. Ein Drittel in den
Schnittlauchrdélichen, ein weiteres Drittel in den Haselnlssen und das letzte
Drittel in der Mohn-Pfeffer-Mischung walzen.

Die Vollendung:

Bis zum Servieren im Kiuhlschrank aufbewahren.




