Feigen mit Pecorino und Honig
Die Weichheit des Pecorinos korrespondiert ganz
wunderbar mit der Konsistenz der Feige!

1 EL Honig mit 2 EL Olivendl verrihren und mit Pfeffer aus der Miihle
wurzen. 2 Feigen Uber Kreuz so einschneiden, dass der Boden noch zu-
sammenhangt. 150 g Pecorino (mdglichst jung und mild) und 4 Tranchen
Rohschinken von Hand in Sticke brechen bzw. reissen.

40 g Rucola, 2 Zweiglein Basilikum, Feigen, Rohschinken und Pecorino
auf Portionstellerchen arrangieren. Beim Anrichten die Lagen mit dem Ho-
nigdressing betraufeln und zum Schluss den Salat mit wenig Pfeffer aus
der Miihle GUbermahlen.
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